TERMOCIKLICNE ETAZNE PEKARSKE PECI
CYCLOTHERMIC DECK BAKERY OVENS
THERMOZYKLISCHE ETAGENBACKOFEN
TEPMOLMKNINYECKWE XAEBOBYAOYHbIE MEYU
CUPTOARELE CICLOTERMICE

FOURS DE BOULANGERIE THERMOCYCLIQUES A ETAGES
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SRB

Termociklicne etazne pekarske pec¢i DADEX namenjene su za intenzivnu
proizvodnju. U plamenu cev koja se nalazi u sredini postolja peéi
postavlja se gorionik koji moZe da radi na naftu, gas, pelete, itd. Velika
turbina koja se nalazi na zadnjoj strani peéi usisava vreo vazduh i
sprovodi ga u sistem vazdusnih kanala koji se nalazi ispod i iznad svake
etaZe. Na ovaj nacin se toplota distribuira ravnomerno kroz sve delove
pedi. Sistemom klapni moZe se fino podesiti ravnomernost pe¢enja u
svakoj etazi. Svaka etaZa poseduje sopstveni proizvodac pare koji se
greje od strane lozista, ali i dodatne elektri¢ne grejace kako bi se, ako je
to potrebno, dodatno ubrzala proizvodnja pare. Upravljanje radom pe¢i
obavlja se putem integrisanog upravljackog panela. Termocikli¢ne peéi
mogu se koristiti za pe€enje svih vrsta proizvoda.

DEU

Thermozyklische Etagenbéckereibackéfen DADEX sind zur intensiven
Herstellung vorgesehen. In das in der Mitte des Gestells angebrachte
Flammrohr wird der Ol-Gas-Pellet-Brenner installiert. Die groRe auf der
Hinterseite des Ofens angebrachte Turbine saugt die warme Luft und fiihrt
sie ins Luftkanalsystem, das sich unter und iiber jede Etage befindet. Auf
dieser Weise wird die Warme gleichmagig durch alle Teile des Ofens verteilt.
Durch das Klappensystem kann man die Gleichmafigkeit des Backens in
jeder Etage fein einstellen. Jede Etage hat eigenen Dampferzeuger, der
seitens der Feuerstelle geheizt wird, aber auch die zuséatzlichen Elektro-
Heizelemente, um, falls notwendig, die Dampferzeugung zusatzlich zu
beschleunigen. Durch das Steuerpanel wird der Ofenbetrieb gesteuert. Die
Thermozyklischen Etagenbdackereibackdfen kdnnen zum Backen aller
Produkten benutzt werden.

ROM

Cuptoarele termociclice etajate DADEX sunt destinate productiei
intensive. In flacara tevii care se afla in mijlocul cuptorului se pune un
arzator care poate functiona pe petrol, gaz, pelet, etc. Turbina mare
situata in partea posterioara a cuptorului aspira aerul fierbinte si il
conduce n sistemul canalelor de aer care se afla sub si deasupra
fiecarui etaj. In acest fel caldura se distribuie egal prin toate
compartimentele cuptorului. Fiecare etaj are propria sursa de abur care
se incalzeste dinspre partea sobei, dar si radiatoare electrice adiacente
pentru o eventuald, la nevoie, accelerare a aportului de abur. Dirijarea
cuptorului se face de pe panoul de comenzi. Cuptoarele termociclice se
pot folosi pentru coacerea tuturor tipurilor de produse.

ENG

Cyclothermic deck bakery ovens DADEX are designed for intensive use.
The Burner that can work with oil, gas, pellets, etc. is placed in the flame
tube which is positioned in the middle of the stand. Big turbine is
mounted on the back side of the oven and is sucking the hot air from the
flame tube and injecting it into the system of air channels which are
placed on top and bellow every deck. This way, heat is distributed equally
through all parts of the oven. You can fine tune uniformity of backing
using the dumper system. Every deck has its steam generator which is
heated by the furnace but also has additional electrical heaters to speed
up steam generation, if necessary. All the oven functions are controlled
by the integrated control panel. Cyclothermic ovens can be used for
baking of all kinds of products.

PYC

TepmMoLuuKAMYEeckUue ApycHble xaeb06yrouHble neun DADEX npepHamepeHbl
AN UHTEHCHMBHOTO NPOU3BOACTBA. B nhameHHyto Tpyby, koTopas HaxoAuTes
Ha cepeAMHe NOACTABKM ey, CTaBUTCA ropeaka, pabotatowas Ha HedTH,
rase, nemerax u 1. n. boabwas TypbuHa, HaxoafLLascA Ha 3aAHel cTopoHe
neuu, BcacbiBaeT ropunii BO3AYX U OTBOAUT €ro B CUCTEMY BO3AYLLHbIX
KaHaNOB, HaXOAALLMXCA NOA U HaA KaXabiM fipycom. Takum cnocobom Tenno
paBHOMEpPHO pacnpeAenseTca Bo BCe OTAEAbI eyu. C NOMOLLbIO CUCTEMBI
KAanaHoB MOXHO XOPOLLO YCTAHOBUTb PABHOMEPHOCTb BbINEYKN Ha KaXAOM
Apyce. Kaxablii aApyc umeeT cobCTBEHHLI NaporeHepaTtop, HarpeBaembii
TONKOW, HO U AONOAHUTEAbHbIE INEKTPUYECKME HarpeBaTeAu, YTo6bl, €CAU 3TO
HY)XHO, AOTIOAHUTEABHO YCKOPUTb NOAAYY napa. YnpaBaeHue paboToii neuu - ¢
NOMOLLbLI NaHeAW ynpaBAeHus. TepMOLMKAMYECKIUE TeYU MOTYT
MCNOAb30BaTLCA ANA BbINEYKU BCEX TUMOB NPOAYKTOB.

FRA

Les fours de boulangerie thermocycliques a étages DADEX sont destinés a une
production intensive. Dans le tube qui se trouve au milieu du support on met le
briileur fonctionnant en utilisant le pétrole, le gaz, les pellets... La grande turbine
qui se trouve dans la partie derriére du four aspire I'air bouillante en la
conduisant dans le systeme de canaux aériens qui se trouve au-dessus et au-
dessous de chaque étage. De cette maniére-ci on effectue la distribution de la
chaleur unformément a travers toutes les parties du four. Par le systémes des
couvercles il est possible de régler I' uniformité de la cuisson dans chaque étage.
Chaque étage posséde son propre producteur de buée réchauffé par la bouche
du four, mais aussi des résistances électriques de chauffage supplémentaires
afin de, si cela est nécessire, accélérer davantage la production de la buée. La
gestion du fonctionnement du four se fait par le panneau de contole. Les fours
thermocycliques peuvent étre utilisés pour la cuisson de tout type de produit.

Br.etaza Model
Decks Model
Etagenan zahl Model
KoAnyectso Modell

fipycoB MoaeAb
Nr. etajerol Modéle

Dimenzije etaZe
Deck dimensions

Spoljasnje dimenzije
External dimensions
Aufienmafie
BHelHKe pa3mepbl
Dimensiuni externe

Korisna povrina Kapacitet Plehovi
Baking surface Capacity Trays
Abmessungen Etagen Nutzfiiche Kapazitit Backformen
DIP“IM:P lllllmll:ﬂf"l I HUcnoabsyeman Koanuectso NMoaAoHbI
ML D CLE T NAOLLAAB Capacitatea Tavi p—
Dimensions étages Suprafata utlla Capaclté Plateaux I:;T:r?::‘:::
Surface utile (mm)

1250x1650x2000
1250x2050x2000
1250x2250x2000
1250x2650x2000
1250x2850x2000
1700x1850x2000
1700x2050x2000
1700x2250x2000
1700x2650x2000
1700x2850x2000
1700x3050x2000
1700x3250x2000
2400x1650x2000
2400x2250x2000
2400x2650x2000
2400x3050x2000
2400x3450x2000

Plateaux (mm)

D-PEK 4108 850x620

D-PEK 4112 850x1020

D-PEK 4116 850x1220 4.00 m?
D-PEK 4120 850x1620 5.00 m?
D-PEK 4124 850x1820 6.00 m2
D-PEK 4216 1250x820 4.00 m?
D-PEK 4220 1250x1020 5.00 m?
D-PEK 4224 1250x1220 6.00 m2
D-PEK 4232 1250x1620 8.00 m?
D-PEK 4236 1250x1820 9.00 m2
D-PEK 4240 1250x2020 10.00 m?
D-PEK 4244 1250x2220 11.00 m?2

D-PEK 4324 1850x820 6.00 m2
D-PEK 4336
D-PEK 4348
D-PEK 4360
D-PEK 4372

1850x1220 9.00 m2
1850x1620 12.00 m?
1850x2020 15.00 m2
1850x2420 18.00 m? 288
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